
Boissons fraîches

@cafethewhiterabbitlyon @cafethewhiterabbit discord.thewhiterabbit.frÉvénements, news & bons plans :

Accès aux jeux
Accès à plus de 400 jeux sans limitation

Conseil, explications et installation des jeux

Entretien et renouvellement des jeux Ensuite ou une conso 
par heure3€

À l'arrivée pour les -10 ans.
par joueur.se
2 €

€4 
*

€7/ mois
Livre 
des Armes, 
Chap II, 
vers. 9 to 21

Abonnement
de réduction sur l'accès aux jeux4€

pour 6 mois, table garantie sans réservation

événements & bons plans exclusifs

tarifs                            permanentshappy hours

(soit              )42 €

04.37.24.02.52

www.thewhiterabbit.fr

19        cours Lafayette3/4

CAFÉ LUDIQUE

LYON 6

Offre étudiant.es
Sur présentation d'un justificatif à chaque commande,
limité à une boisson par détenteur par commande

sur l'accès initial aux jeux et l'abonnement%-20
tarifs                            permanentshappy hours

Desserts et douceurs

,74    
Chocolat / Fraise / Citron / Pêche / Myrtille
(Glace Vanille           )

en pot de 120mL

+ 0,2

Sorbet Terre Adélice
- Glacier artisanal (07)

4    ,2150g env.
Bonbons et confiseries

- Lutti & Haribo

“Qui pique” / Ou pas

,54Pomme brut Pomme - Cassis
Pomme - Framboise

Exploitation Astulfoni (69)

(33cL)Jus de fruits artisanaux

,94
Le Coq Toqué (76)

Nectar de poire Tomate - Romarin

,74    
Limonaderie Appie (95)

Fraise - framboise Pêche - abricot

(33cL)Sodas et infusions

Infusions "Les Symples" (54)

Potion relaxante
Verveine - Lavande - Cerise

Potion énergisante
Pétillant - Thym - Menthe - Citron

Boissons chaudes

4    ,5Options : noisette, caramel
Chocolat chaud, Cappuccino

3    ,5San Pellegrino / Volvic
+ 0,3Tranche ou jus de citron :

Eaux minérales (50cL)

3,9Fuzetea / Coca cola / Coca cola sans sucre
(33cL)Canettes

Grenadine / Menthe / Citron /
Pêche / Framboise / Cerise / Hibiscus...

(33cL) à
l'eau 3,3 ,53 diabolo

En supplément : + 0,5

Sirops

Origine France Issu de l'agriculture biologique européenne

    Par joueur.se et dès la 1e heure, en moyenne par personne à la table sur toute la
durée de la visite, toute 1/2 h entamée est due. Les plats et bouteilles à partager
sont décomptées proportionnellement à leur taille.
(ex : un sirop, un cocktail, une bière 25 ou 50cL etc... comptent pour une conso, une
planche moyenne pour 2, une grande pour 4, une bouteille de vin pour 4)

*

3 ,7Orange / Ananas / Abricot / Goyave
(33cL)Jus de fruits

4 Gamme tournante de thés verts, noirs, tisanes ou
rooïbos... Demandez la boîte !

Infusions
Cafés Richard (75) / Dionysia (69)

      Pour un groupe de 20 personnes de 19h à minuit, le jeudi, vendredi ou samedi en
haute saison. Tarifs variables en fonction de l’heure, du jour et de la période de
l’année; demandez votre devis à contact@thewhiterabbit.fr !

**

Brownie / Cheesecake / Muffins / Gaufres...
Dessert du moment

Voir la carte éphémère, promis on va varier les fruits !

50cL

5 
33cL

4    À la pression - Les Brasseurs Savoyards (74)

Limonade artisanale

(120g env.)

Pépites de chocolat
Cookie maison

x1 3,5 12x4

3    
+ 0,5

Espresso / Allongé / Café au lait
(Double espresso          )

Cafés
Cafés Richard (75)

Privatisations

de 10 à 90 personnes, sur réservation,
devis et acompte

options animations Murder Party, Quizz...

deux boissons, planches
et accès jeux inclus

25€
/ pers

**

une ou plusieurs salles privatisées



Grandes salades
Salades variées, croûtons, noix, oignons grillés

CruditésJambon sec, Comté

7

La Futée
- Micro-brasserie La Furieuse (38)Ambrée - 6° 4    ,9 8    ,6

L'Ibuprofane
- Brasserie Elixkir (21)IPA - 7° 4    ,9 8    ,7

La White Rabbit
- Brasserie Sainte Cru (68)Blanche - 5° 4    ,9 8    ,7

Cidre Brut
- Cidrerie de la Brique (50)4,5° 4    ,7 8    ,5

Dark Hedges
Coffee Stout - 5.2° - Brasserie Les Deux Branches (42)

(33cL) 7

La Hazy Red
- Brasserie L'Orbitale (42)Rouge - 8,5° 6 ,5(33cL)

Charcuterie
Saucisson sec et pâté croûte Bobosse,
Terrine de Pierre, jambon sec d’Auvergne

12 19

Fromage
Comté 4 mois d'affinage, brique de brebis,
fromage du moment

11 18

Mentions légales & extrait du règlement intérieur

l'accès aux jeux ou la consommation sont obligatoires à table,
les denrées et boissons provenant de l'extérieur sont interdites,
le tableau des allergènes est disponible à l'accueil,
des carafes d'eau sont à la disposition de la clientèle sur simple demande,
les prix s'entendent en € TTC et service compris,
la vente d'alcool est interdite aux mineurs de moins de 18 ans, une pièce d'identité pourra vous
être demandée par l'équipe lors de votre commande,
les ingrédients des plats et cocktails proposés ne sont pas substituables et peuvent varier selon
la saison et les arrivages,
les corbeilles de pain sont fournies pour une commande de planches ou de salade et peuvent
être renouvelées proportionnellement aux denrées commandées,
déplacer le mobilier sans autorisation et sortir avec les consommations sont interdits,
nous pouvons vous emballer les denrées non consommées à emporter pour 0.5€,
l'abus d'alcool est dangereux pour la santé, nous vous invitons à modérer votre consommation,
en vous installant à une table, vous approuvez sans réserves le règlement intérieur et les CGV.

Sauce au choix :

Crudités
Légumes de saison, olives
                               tomates séchées, poivrons,
houmous, (sauce supplémentaire        )+ 2

1610

Wraps (260g env.)

Tortilla, salade, chips, oignons grillés, épices

Poulet mariné - bacon grillé
Tomate - houmous
Saumon

                                        - cornichons, poivrons

                      - cornichons, poivrons, menthe, fruits secs

- concombres, crème, citron, ail, aneth, ciboulette

9,5

La Huldra
- Brasserie Les Deux Branches (42)Blonde - 4.5° 4    ,7 8    ,5

Poiré - Gingembre
- Limonaderie Appie (95)Cidre - 3.3° 6 ,5(33cL)

Muscat
Blanc moelleux - 13° - AOC 4,8

Côtes du Rhône
Rouge - 14,5°- AOC 5    ,4

Mixte
Saucisson sec, pâté croûte, Comté, Brebis,
légumes de saison, olives, houmous

12 19

Cocktails RestaurationBières et Cidres

Vins

6Chardonnay
- IGPBlanc sec - 12,5°

Spiritueux

(2cL)Anis des Gones
45° - Anisette de Lyon, "Le meilleur Pastis du monde" 3,9

7,5
(4cL)Chartreuse

43° - Liqueur jaune   / 55° - Liqueur verte

La Pêcheresse
Lambic Pêche - 2,5° - Brasserie Lindemans (Belgique)

(25cL) 4    ,9

La Potion de vie
Jus de cranberries & citron, sirop de fraise, soda
de gingembre, (Gin)

7,56

Le Smaug
Jus de fraise & mangue, sirop de myrtille, épices,
(Rhum blanc)

86,5

La Branchiflore
Vodka, citron vert, sirop de jasmin limonade, soda de
gingembre

7,5

La Potion magique
Chartreuse jaune, Jaegermeister, boisson énergisante,
soda de gingembre, sirop de basilic, menthe

8,5

L'Aphrodite
Cointreau, sirop de rose, citron, crème de framboises,
eau gazeuse

8

Le Popcorn
Jack Fire, jus d'ananas, pomme & citron,
sirop de caramel salé, popcorns, cannelle

8

6Le Valhalla
Jus de pomme, orange & citron vert, miel,
(Vodka)

7,5

Planches à partager
Servies avec pain et garniture 
(salade, noix, cornichons, fruits secs...)

moyenne
(300g env.)

grande
(500g env.)

virgin alcool25cL 50cLBière et cidres artisanaux à la pression et en bouteille,
les références peuvent varier selon saison et arrivages. De 19h, jusqu'à fermeture de la cuisine, dans la limite des stocks disponibles.Recettes originales ou revisite de grands classiques !

La Potion de mana
Anis des Gaunes, Vodka, citron vert, sirop de menthe et
curaçao, limonade

7,5

D’autres envies ? Soif d’aventures ? Demandez la carte éphémère !
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________Origine France Issu de l'agriculture biologique européenne

verreVoir la carte des vins pour plus de choix !



Gamme éphémère

Les prix s’entendent en euros TTC et service compris.

Vin d’orge à partager vieilli 8 mois en fût de Cognac

Le Pacha
Barley Wine - 14.8° - Le Domaine du Manchot (69)

(33cL)
11,5

Vodka, Tequila, Get27, ...
Shooter

4cL 4,5

Saint-Joseph
Rouge - 12.5° - AOP Vallée du Rhône - Domaine St-Désirat 2022

(75cL) 35

Chablis
Blanc sec - 13° - AOC Bourgogne - Domaine Millet 2022

(75cL) 35

Jurançon
Blanc moelleux - 12° - AOC Sud Ouest - Domaine Coustaret 2021

(75cL) 32

Minervois
Rosé - 12.5° - AOC Languedoc - Château du Donjon 2023

(75cL) 22

Gin des Alpes (4cL)
- Distillerie St-Gervais Mont Blanc - Léger et floral     (en Gin Tonic :       )+ 1

7,5

8,5
Rhum Ambré (4cL)

Bristol Carribean
Tanique, boisé40° -

Bristol Dominican
Rond, caramélisé47° -

El Dorado 15 ans
Épicé, café, vanille43° -

8,5
Whisky (4cL)

Glenfarclas 12 ans
Floral, légère tourbe43° -

Ninkasi
Boisé, fruits confits47° -

Ileach
Puissant, tourbé et fumé53° -

Les prix s’entendent en euros TTC et service compris.

Cachaça, Rhum ambré, Cointreau, citron vert,
sirop de sucre de canne et d’orgeat

Mai Tai
Double cocktail 9,5

El Tony Mate (33cL)
Infusion pétillante de mate et guarana

4,8

Bergamote, framboisier, pomme, cassis, citron

Potion Hivernale
Infusion fraîche

(33cL)

- Les Symples (54) 4,7

Bière d’inspiration “Abbaye” amande et fleur d’oranger  

Le Graaaal
- Brasserie Brewlab (69)

9
50cLLa Black Pearl

Stout - 7.4° - Brasserie Brewlab (69)
Bière noire à la noix de coco torréfiée et copeaux de chène

25cL

5,2

Bière ambrée aux épices

La Bain d’épices
Ambrée - 6° - Les Brasseurs de la Jonte (48)

(33cL)
5,5

Feuilles de framboisier, mélisse, cassis, ortie, lavande, mauve

Élixir des Sorcières
Tisane bien-être - Dionysia (69)

Lemon bars
Sablé crème de citron

(120g env.)
- faits maison

3,9

50cL

9Triple - 8.1°
25cL

5,2

43.6°

4,2

361m


